CONCURSO DE COCINA TOPCUINER JUNIOR - NAVIDAD 2024

El Ayuntamiento de Santa Eularia des Riu convoca el Concurso de Cocina TOP
CUINER JUNIOR con las siguientes bases.

e PARTICIPANTES
El concurso va destinado a nifos, nifas y jovenes de 9 a 14 ainos que lo deseen.
« FORMAY PLAZO DE INSCRIPCION

Podran participar en este concurso nifos, nifas y jovenes de 9 a 14 afos, con
autorizacion parental para participar y autorizacion de derechos de imagen.

Las personas que quieran participar tendran que enviar un Unico correo a
topcuiner@santaeularia.com junto con su receta antes del dia 22 de diciembre 2024
con los siguientes datos:

 Nombre y apellidos

o Numero de DNI/NIE si tiene
 Edad

o Direccién

» Teléfono de contacto

e Correo electronico

Documentos a adjuntar:

e Autorizacion de padre, madre, tutor o tutora para participar en el
concurso y autorizacion del uso de imagen firmado por padre,
madre, tutor o tutora (documentos adjuntos a estas bases).

» Fotocopia del DNI de padre/madre/tutor/a.

e Titulo de la receta y descripcion (listado de ingredientes y
elaboracion).

El hecho de presentar estos datos solicitando la participacion en el certamen
supone la aceptacion de la totalidad de las bases de la presente convocatoria. La
organizacion se reserva el derecho a introducir, si lo considera conveniente, las
modificaciones necesarias para el buen funcionamiento del concurso.

Las pruebas seran del dia 27 al 29 de diciembre del 2024 y se ira comunicando a las
personas seleccionadas el sitio de las pruebas.

Para mas informacion pueden llamar al teléfono 628 852 289.


mailto:topcuiner@santaeularia.com

. SELEC;ION DE PARTICIPANTES, ELIMINATORIAS Y CRITERIOS DE
VALORACION

El proceso de las eliminatorias sera el siguiente:

Anuncio de los concursantes seleccionados.

Se seleccionaran los 60 participantes que presenten las mejores recetas atendiendo
a su originalidad, la técnica empleada, los productos utilizados, la fusion de los
productos, la elaboracion de la receta y la capacidad de transmitir la concordancia
entre los elementos anteriores.

Se establecera una lista de espera de la que podran entrar concursantes en el
certamen, por orden de puntuacion, en caso de que se produzcan vacantes.

Primera prueba.

Los 60 concursantes realizaran la prueba de sabor y 30 se clasificaran para la
siguiente.

De las 60 recetas seleccionadas, cada participante realizara su receta seleccionada
y dispondra de 35 minutos para cocinarla.

Para esta prueba los participantes tendran que llevar los productos para realizarla,
evitando la publicidad de marcas de los productos y no podran llevar ningin
producto preelaborado.

Los participantes seleccionados recibiran un delantal, una mascarilla y una cajapara
el desarrollo del concurso. Ademas, se les dara la informacion necesaria sobre las
siguientes fases del concurso.

De los 60 participantes, se clasificaran 30 en la semifinal y de estos, cinc pasaran a
la final.

En el desarrollo de las pruebas se valoraran y puntuaran la limpieza y organizacion.

Segunda prueba.

Los 30 concursantes realizaran una prueba en la que cada participante debera
cenirse a la especialidad del restaurante donde se realice la prueba. Ejemplo: si es
una pizzeria, pizza o pasta. De esta prueba se clasifican 10 concursantes.

Tercera prueba.
Se clasifican cinco concursantes de los 10 que participan en esta prueba.

29 de diciembre. Final.
Los cinco concursantes clasificados participaran en la final.



« JURADO

El jurado sera designado por los departamentos de Fiestas y Juventud y estara
formado por profesionales del sector hotelero y restauracion local.

El jurado se reserva el derecho a la interpretacion de las bases del presente
concurso y de resolucion de los casos no contemplados, de acuerdo con su

mejor criterio.
Las decisiones del jurado seran aceptadas por los participantes.

« PREMIOS

Se establecen los siguientes premios:
1° Lote valorado en 400 euros

2° Lote valorado en 250 euros

3° Lote valorado en 150 euros

« DECISION DEL JURADO Y ENTREGA DE PREMIOS

Al finalizar las distintas pruebas se anunciara la decision del jurado y la forma de
entrega de los premios.

« INFORMACION SOBRE TRATAMIENTO DE DATOS PERSONALES

El responsable del tratamiento de los datos es el Ayuntamiento de Santa Eularia des
Riu y el encargado del tratamiento es Aitor Pérez Mari.

La finalidad del tratamiento es la promocion de las actividades sefnaladas. La
legitimacion para el tratamiento se basa en su consentimiento.

Los datos seran conservados durante los plazos previstos en las disposiciones
legales aplicables y el tiempo necesario para atender a posibles
responsabilidades nacidas del tratamiento.



No se comunicaran sus datos a terceros salvo por obligacion legal. Tiene derecho a
solicitarnos el acceso a dichos datos personales, su rectificacion, supresion o
portabilidad, la limitacion de su tratamiento, a oponerse al tratamiento ante la
Secretaria de este Ayuntamiento situado en la plaza de Espafa, n.° 1, Santa Eularia
des Riu 07840, asi como a presentar una reclamacién ante una autoridad de control.



